
Учебные предметы, курсы, дисциплины (модули), предусмотренные соответствующей образовательной программой

35.01.13 Тракторист-машинист сельскохозяйственного производства

	 О.00 
	Общеобразовательный цикл 

	ОУП.00 
	Общие учебные предметы 

	ОУП.01 
	Русский язык 

	ОУП.02 
	Литература 

	ОУП.03 
	Иностранный язык 

	ОУП.04 
	Математика 

	ОУП.05 
	История 

	ОУП.06 
	Физическая культура 

	ОУП.07 
	Основы безопасности жизнедеятельности 

	ОУП.08 
	Астрономия 

	УПВ.00 
	Учебные предметы по выбору из обязательных предметных областей 

	УПВ.01 
	Родной язык 

	УПВ.02 
	Информатика 

	УПВ.03 
	Физика 

	ДУП.00 
	Дополнительные учебные предметы 

	ДУП.01 
	Введение в профессию

	Раздел 1. География в профессии

	Раздел 2. Основы естественных наук в профессиональной деятельности 

	Раздел 3. Современное обществознание

	Раздел 4. Индивидуальный проект

	ОП.00 
	Общепрофессиональный цикл 

	ОП.01
	Основы технического черчения

	ОП.02
	Основы материаловедения и технология общеслесарных работ

	ОП.03
	Техническая механика с основами технических измерений

	ОП.04
	Основы электротехники

	ОП.05
	Безопасность жизнедеятельности

	П.00 
	Профессиональный цикл 

	ПМ.01
	Эксплуатация и техническое обслуживание сельскохозяйственных машин и оборудования

	МДК.01.01
	Технология механизированных работ в сельском хозяйстве

	МДК.01.02
	Эксплуатация  и техническое обслуживание сельскохозяйственных машин и оборудования

	УП.01
	Выполнение механизированных работ в сельском хозяйстве

	ПП.01
	Выполнение механизированных работ в сельском хозяйстве

	ПМ.03
	Транспортировка грузов

	МДК.03.01
	Теоретическая подготовка водителей автомобилей категории «С»

	ФК.00
	Физическая культура



35.02.16 Эксплуатация и ремонт сельскохозяйственной техники и оборудования
	О.00 
	Общеобразовательный цикл 

	ОУП.00 
	Общие учебные предметы 

	ОУП.01 
	Русский язык 

	ОУП.02 
	Литература 

	ОУП.03 
	Иностранный язык 

	ОУП.04 
	Математика 

	ОУП.05 
	История 

	ОУП.06 
	Физическая культура 

	ОУП.07 
	Основы безопасности жизнедеятельности 

	ОУП.08 
	Астрономия 

	УПВ.00 
	Учебные предметы по выбору из обязательных предметных областей 

	УПВ.01 
	Родной язык 

	УПВ.02 
	Информатика 

	УПВ.03 
	Физика 

	ДУП.00 
	Дополнительные учебные предметы 

	ДУП.01 
	Введение в специальность

	Раздел 1. География в специальности

	Раздел 2. Основы естественных наук в профессиональной деятельности 

	Раздел 3. Современное обществознание

	Раздел 4. Индивидуальный проект

	ОГСЭ.00 
	Общий гуманитарный и социально-экономический цикл 

	ОГСЭ.01 
	Основы философии 

	ОГСЭ.02 
	История 

	ОГСЭ.03 
	Иностранный язык в профессиональной деятельности 

	ОГСЭ.04 
	Физическая культура 

	ОГСЭ.05 
	Психологии общения 

	ЕН.00 
	Математический и общий естественнонаучный цикл 

	ЕН.01 
	Математика 

	ЕН.02
	Экологические основы природопользования 

	ОП.00 
	Общепрофессиональный цикл 

	ОП.01 
	Инженерная графика 

	ОП.02 
	Техническая механика 

	ОП.03
	Материаловедение 

	ОП.04
	 Электротехника и электроника 

	ОП.05
	Основы гидравлики и теплотехники

	ОП.06
	Основы агрономии

	ОП.07
	Основы зоотехнии

	ОП.08
	Информационные технологии в профессиональной деятельности 

	ОП.09
	Метрология , стандартизация и подтверждение качества

	ОП.10
	Основы экономики, менеджмента и маркетинга

	ОП.11
	Правовые основы профессиональной деятельности 

	ОП.12
	Охрана труда 

	ОП.13
	Безопасность жизнедеятельности

	П.00 
	Профессиональный цикл 

	ПМ.01 
	Подготовка машин, механизмов, установок, приспособлений к работе, комплектование сборочных единиц

	МДК.01.01 
	Назначение и общее устройство тракторов, автомобилей и сельскохозяйственных машин

	МДК.01.02 
	Подготовка тракторов, сельскохозяйственных машин и механизмов к работе

	УП.01 
	Учебная практика 

	ПП.01 
	Производственная практика (по профилю специальности) 

	ПМ.02 
	Эксплуатация сельскохозяйственной техники

	МДК.02.01 
	Комплектование машинно-тракторного агрегата для выполнения сельскохозяйственных работ

	УП.02 
	Учебная практика 

	ПП.02 
	Производственная практика (по профилю специальности) 

	ПМ.03 
	Техническое обслуживание и  ремонт сельскохозяйственной техники

	МДК. 03.01
	Система технического обслуживания и ремонта сельскохозяйственных машин и механизмов

	МДК.03.02
	Технологические процессы ремонтного производства

	УП 03
	Учебная практика

	ПП.03
	Производственная практика (по профилю специальности)

	ПМ.04
	Освоение одной или нескольких профессий рабочих или должностей служащих

	МДК 04.01
	Освоение профессии рабочих 19205 Тракторист-машинист сельскохозяйственного производства

	УП.04
	Учебная практика

	ПП.04
	Производственная практика  (по профилю специальности)     



 43.01.09 Повар, кондитер
	О.00 
	Общеобразовательный цикл 

	ОУП.00 
	Общие учебные предметы 

	ОУП.01 
	Русский язык 

	ОУП.02 
	Литература 

	ОУП.03 
	Иностранный язык 

	ОУП.04 
	Математика 

	ОУП.05 
	История 

	ОУП.06 
	Физическая культура 

	ОУП.07 
	Основы безопасности жизнедеятельности 

	ОУП.08 
	Астрономия 

	УПВ.00 
	Учебные предметы по выбору из обязательных предметных областей 

	УПВ.01 
	Родной язык 

	УПВ.02 
	Информатика 

	УПВ.03 
	Химия

	ДУП.00 
	Дополнительные учебные предметы 

	ДУП.01 
	Введение в профессию

	Раздел 1. Физика в профессии

	Раздел 2. Биология в профессии

	Раздел 3. Современное обществознание

	Раздел 4. Индивидуальный проект

	ОП.00 
	Общепрофессиональный цикл 

	ОП.01
	Основы микробиологии, физиологии питания, санитарии и гигиены

	ОП.02
	Основы товароведения продовольственных товаров

	ОП.03
	Техническое оснащение и организация рабочего места

	ОП.04
	Экономические и правовые основы профессиональной деятельности

	ОП.05
	Основы калькуляции и учета

	ОП.06
	Охрана труда

	ОП.07
	Иностранный язык в профессиональной деятельности

	ОП.08
	Безопасность жизнедеятельности

	ОП.09
	Физическая культура

	ОП. 10
	Организация обслуживания

	ОП.11
	Искусство в оформлении блюд

	ОП.12
	Финансовая грамотность

	ОП.13
	Деловая культура

	ОП.14
	Психология общения

	ОП.15
	Основы бизнеса и предпринимательской деятельности

	П.00 
	Профессиональный цикл 

	ПМ.01
	Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий разнообразного ассортимента

	МДК.01.01
	Организация приготовления, подготовки к реализации и хранения кулинарных полуфабрикатов

	МДК.01.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов

	УП.01
	Учебная практика 

	ПП.01
	Производственная практика

	ПМ.02
	Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента 

	МДК.02.01
	Организация приготовления, подготовки к реализации и презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок

	МДК.02.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок

	УП.02
	Учебная практика 

	ПП.02
	Производственная практика

	ПМ.03
	Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента

	МДК.03.01
	Организация приготовления, подготовки к реализации и презентации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок

	МДК.03.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок

	УП.03
	Учебная практика 

	ПП.03
	Производственная практика

	ПМ.04
	Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента

	МДК.04.01
	Организация приготовления,  подготовки к реализации горячих и холодных сладких блюд, десертов, напитков

	МДК.04.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации горячих и холодных сладких блюд, десертов, напитков


	УП.04
	Учебная практика

	ПП.04
	Производственная практика

	ПМ.05
	Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента

	МДК.05.01
	Организация приготовления,  подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

	МДК.05.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

	УП.05
	Учебная практика

	ПП.05
	Производственная практика



43.02.15 Поварское и кондитерское дело
	О.00 
	Общеобразовательный цикл 

	ОУП.00 
	Общие учебные предметы 

	ОУП.01 
	Русский язык 

	ОУП.02 
	Литература 

	ОУП.03 
	Иностранный язык 

	ОУП.04 
	Математика 

	ОУП.05 
	История 

	ОУП.06 
	Физическая культура 

	ОУП.07 
	Основы безопасности жизнедеятельности 

	ОУП.08 
	Астрономия 

	УПВ.00 
	Учебные предметы по выбору из обязательных предметных областей 

	УПВ.01 
	Родной язык 

	УПВ.02 
	Информатика 

	УПВ.03 
	Химия

	ДУП.00 
	Дополнительные учебные предметы 

	ДУП.01 
	Введение в специальность

	Раздел 1. Физика в специальности

	Раздел 2. Биология в специальности

	Раздел 3. Современное обществознание

	Раздел 4. Индивидуальный проект

	ОГСЭ.00 
	Общий гуманитарный и социально-экономический цикл 

	ОГСЭ.01 
	Основы философии 

	ОГСЭ.02 
	История 

	ОГСЭ.03 
	Иностранный язык в профессиональной деятельности 

	ОГСЭ.04 
	Физическая культура 

	ОГСЭ.05 
	Психологии общения 

	ЕН.00 
	Математический и общий естественнонаучный цикл 

	ЕН.01 
	Химия

	ЕН.02
	Экологические основы природопользования 

	ОП.00 
	Общепрофессиональный цикл 

	ОП.01 
	Микробиология, физиология питания, санитария и гигиена 

	ОП.02 
	Организация хранения и контроль запасов и сырья

	ОП.03
	Техническое оснащение организаций питания

	ОП.04
	Организация обслуживания

	ОП.05
	Основы экономики, менеджмента и маркетинга

	ОП.06
	Правовые основы профессиональной деятельности

	ОП.07
	Информационные технологии в  профессиональной деятельности

	ОП.08
	Охрана труда

	ОП.09
	Безопасность жизнедеятельности

	ОП.10
	Документационное обеспечение профессиональной деятельности

	ОП.11
	Технология приготовления блюд национальной кухни

	ОП.12
	Искусство в оформлении блюд

	П.00 
	Профессиональный цикл 

	ПМ.01
	Организация и ведение процессов приготовления и подготовки к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий сложного ассортимента

	МДК.01.01
	Организация процессов приготовления, подготовки к реализации полуфабрикатов

	МДК.01.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов

	УП.01
	Учебная практика 

	ПП.01
	Производственная практика

	ПМ.02
	Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания. 

	МДК.02.01
	Организация приготовления, подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок  сложного ассортимента

	МДК.02.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента

	УП.02 
	Учебная практика 

	ПП.02 
	Производственная практика (по профилю специальности) 

	ПМ.03
	Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок  сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.

	МДК.03.01
	Организация процессов приготовления, подготовки к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента 

	МДК.03.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации  холодных блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента 

	УП.03
	Учебная практика 

	ПП.03
	Производственная практика

	ПМ.04
	Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации холодных и горячих десертов, напитков  сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.

	МДК.04.01
	Организация процессов приготовления,  подготовки к реализации  холодных  и горячих десертов, напитков сложного ассортимента 

	МДК.04.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации  холодных  и горячих десертов, напитков сложного ассортимента 

	УП.04
	Учебная практика

	ПП.04
	Производственная практика

	ПМ.05
	Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий  сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.

	МДК.05.01
	Организация процессов приготовления,  подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного ассортимента 

	МДК.05.02
	Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного ассортимента 

	УП.05
	Учебная практика

	ПП.05
	Производственная практика

	ПМ 06
	Организация и контроль текущей деятельности подчиненного персонала

	МДК.06.01
	Оперативное управление  текущей деятельности подчиненного персонала

	ПМ 07
	Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих (повар)

	МДК.07.01
	Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих (повар)

	УП.07
	Учебная практика

	ПП.07
	Производственная практика



